Molenberg

Collection Héritage

Assemblage: Oudste wijnstokken van het domein van Pinot Gris en
Chardonnay

aar: 2022

Alcoholgehalte: 12,5 %

Streek: Heuvelland

HERKOMST

De Molenberg wordt gemaakt van een selectie van onze beste en onze
oudste druivenstokken gelegen op de Molenberg. De Molenberg is de
oude benaming voor de Vidaigneberg, een heuvel naast de Zwarteberg.

WIJNBOUW EN TERROIR

[]  bodem: zandleem gemengd met Diestiaans zand, ijzerzandsteen,
silexkeien en -grind. Hieronder goed drainerende lagen van
Lediaans en Paniseliaans zand.

[J  klimaat: koel gematigd met invloed van de Noordzee.

[J  duurzame wijnbouw: ontbladeren, groene oogst, 5 km
streekeigen hagen en inzaaien van bloemenmengsels om
natuurlijke predatoren aan te trekken, inzaaien van gras tegen
erosie, gebruik van compost.

ECOLOGISCHE VOETAFDRUK

Minimalisering van ecologische voetafdruk (Certificatie Carbon Footprint
door Ecolife te Leuven): zonnepanelen, gebruik van regenwater,
gerecycleerd karton voor de dozen van de wijn, gebruik van lichte
wijnflessen, verregaande isolatie van de gebouwen, verhakselen en
hergebruik van snoeihout, combineren van verschillende acties in de
wijngaard om verbruik van diesel te minimaliseren.

VINIFICATIE

Fermentatie op inoxen vaten en rijping gedurende 9 maanden op Franse
en Hongaarse eik.

DEGUSTATIE

Elegant en verfijnd met perfecte balans tussen hout-en fruitaroma’s, kan
goed bewaren.

WIN & GERECHT

Gastronomische win die uitstekend samengaat met verfijnde, culinaire
gerechten.
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